Pivni specialy

Predevsim belgické pivni specialy se proslavily po celém svété, jak Sirokym vybé&rem delikatnich chuti a
vuni, tak i kulturou jejich vychutnavani a servirovani, ktera se velmi podoba té vinné. V naSem sortimentu
najdete specialni piva, jejichz vyroba probiha zcela bez pfidani chemickych latek, kvaseni probiha Cisté
pFirodni cestou.

Piva nabizena prodejnou Angelos :

NAZEV PIVA DRUH TEPLOTA BARVA PIVOVAR OBSAH
servirovani alkoholu
Floreffe prima melior |klasterni |8°C hnéda Lefebvre 8%
svrchné
kvaseny,
’ poddruh
= quadruppel

Prima Melior byla specialni zasoba piva exkluzivné pro potfeby opata a jeho hostt. Velmi silné hnédé pivo posilené
mocnym Kkofenim z anyzu a koriandru. Po dokoncené fermentaci a filtraci je pfidano mensi mnoZstvi kvasinek a
pivovarnického cukru pro druhotné dokvasSovani v lahvi. Prima Melior je ideélini pfilohou ke zralému tvrdému syru.
Jako ostatni Floreffe piva, je i toto uznané pod schvalenou znamkou — ,Belgické opatské pivo“ Vhodny k syrum
vyraznych chuti, pro naroéné a vybiravé pivare. Trvanlivost 2 roky. Historie: V roce 1121 bylo zaloZeno opatstvi
premonstrati Abbey of Floreffe a kolem roku 1250 zde byl vystavén pivovar. Zdejsi vyroba piva byla zrusena v 18.
stoleti, v roce 1960 pak doslo k jejimu obnoveni a v roce 1983 byla svéfena pivovaru Lefebvre Brewery.

Floreffe tripel klasterni | 8°C zlata Lefebvre 7.5%
svrchné
kvaseny,
poddruh
tripel.

Floreffe Triple vdéci své vyznamné povésti pronikavé chmelové horkosti a doteku caramelu, které jsou patrné v jeho
chuti. Stejné jako v pripadé ostatnich Floreffe piv, neni ani toto pivo filtrované a muZe se jevit zakalené pfi podavani
pfi velmi nizké teploté. Je vareno dle starého receptu patficimu mnichdm z floreffského opatstvi a znovu dokvasuje
v lahvi po pfidani kvasu a cukru.Jako ostatni Floreffe piva, je i toto uznané pod schvalenou znamkou: ,Belgické
opatské pivo“. Vhodny k posezeni a syrum neutralnich chuti. Trvanlivost 2 roky.

Dendermonde tripel |klasterni 8°C Zlata De Block 8%
svrchné
kvaseny,
poddruh
tripel

Svrchné kvasSené pivo triple zlaté barvy dozravajici v lahvi, vafené podle prastarého receptu mnichd z
dendermondského opatstvi. Toto pivo oplyva plnou, syté ovocnou chuti s vynikajicim bouquetem z belgického
chmelu a autentické smési kofeni a bylin. Vhodny k posezeni a syrim neutralnich chuti.
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Kasteel rouge svrchné 8°C rubinova Van 8%
| kvaseny na Honsebrouck
OVOCi,
poddruh
bruin kriek

Jedna se o nejsilngjsi svrchné kvaSené pivo na ovoci. Jeho zaklad tvori tmavé pivo Kasteel bruin, které kvasi a
dozrava nejméné 6 meésicu na visnich, ¢imz dostane jedine¢nou temné Cervenou barvu. Toto pivo ma velikou
gastronomickou hodnotu a je mozné ho podavat jako aperitiv, k dezertim nebo napfiklad k barbecue. Pro kazdého
a kaZdou prilezitost. Trvanlivost 4 roky.

Kasteel blond tradiéni 9°C Zluta Van 7%
0 svrchné Honsebrouck
kvaseny,
poddruh
blond

Svétlé svrchné kvaSené zamecké pivo. Lehéi varianta piva Kasteel tripel. Prijemné osvézZeni.
Vhodny k posezeni a syrum neutralnich chuti. Trvanlivost 4 roky.

Duchesse de specialni  [7°C hnéda Verhaeghe 6.5%
Bourgogne svrchné
' kvaseny,
poddruh
oude bruin

Rodinny pivovar Verhaeghe ve Vichte vafi toto svrchné kvadené ¢ervenohnédé viamské pivo od 16. stoleti tradi¢nim
zplsobem s dozravanim v dubovych sudech. Snoubi se v ném okoladovo-smetanova chut’ se suchym a dlouhym
doznivanim a Kyselosti granatového jablka, pfipominajici vino. Vhodny k posezeni, ¢i dezertim. Po prvnim a
sekundarnim kvaSeni pivo zraje v dubovych sudech 18 mésicl. Nakonec se micha smés mladsiho, osmimési¢niho
piva s 18 mésiénim. Trvanlivost 1 rok.

Tripel Karmeliet klasterni | 8-10°C zlata Bosteels 8.4%
svrchné

kvaseny,
poddruh
tripel

Tripel Karmeliet je pomérné novy druh svrchné kvaseného piva, vafeny ve vlamském pivovaru Bosteels podle
klasterni receptury pochazejici z roku 1679 z karmelitanského klastera v Dendermonde. Tripel zde oznacuje fakt, Ze
je vareno ze tfi druh( obili — jeCmene, pSenice a ovsa. Je to pivo silné, silné kofenéné s prekvapivé lehkou
kvétinovou, vanilkovou vuni a smetanovou pénou. V chuti se objevuji lehké citrusové tény. Pivo je dobrfe sycené,
osVvézujici a velmi pitelné. Podava se chlazené na 10°C v elegantni sklenici, zdobené heraldickymi liliemi. Je vhodné
neruSené vychutnavat. Trvanlivost 2 roky.
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Hoegaarden white ochucené [4-10°C svétle Zluta, Hoegaarden 5%
svrchné lehce zkalena (InBev)
i kvasené
&) psenicné
4 belgické
. - bilé pivo
(Belgian
white ale)

Sladce nakysla a zaroven kofenéna chut, tolik odliSna od soucasnych lezaku je stale oblibena a rodi se bez filtrace,
pfirozenym dokvaSovanim v sudech a lahvich. Po pfirodnim kvaSeni v sudech prochéazi pivo druhym kvasnym
procesem v lahvi, coZ mu dava jeho charakteristickou barvu nazZloutlé slamy. Velmi osvéZujici pivo s jemnou
horkosti, rozeznatelnou chuti koriandru a naznakem pomerance. Je zfetelné citit po citrusech s nadechem kvasnic.
Sladkokyselou chut doplriuje pikantnost kofeni. Pivo je jiskrné, lehké, ale ne vodové. Jemna hofkost a ovocny
néadech ¢&ini pivo osobitym a aZ pfekvapivé osvéZujicim. Neni pfesycené, spisde sumivé. Péna je syté krémova a
rychle mizi. Pivo Ize podéavat s platkem citronu na okraji sklenice.

V roce 1445 mnisi Zijici v malém méstecku Hoegaarden objevili recept na to, jak uvarit bilé pivo. Zpocéatku vafrili pivo
pouze pro viastni spotfebu, pozdéji se viak prodej piva stal i vitanym privydélkem pro klaster. Mnisi byli ve svém
pocinani tak dobri, Ze je nasledovali i mistni farmari. Obliba piva stale rostla, a tak bylo na konci 19. stol. v tomto
malém méstecku nedaleko Bruselu s 2000 obyvateli vice jak 30 pivovari. Pod tihou silné konkurence, piv typu
Lager, a nelehké situace v obdobi obou svétovych valek vsak byly pivovary postupné ruSeny, aZ roku 1957 byl
uzavien posledni z nich, Tomsin. O devét let pozdéji, v roce 1966, se miékar Pierre Celis rozhodl obnovit tradici
vafeni bilého piva v méstecku Hoegaarden. Uspéch byl nedekany. KdyZ byl v roce 1966 pivovar otevien, jeho
produkce Citala 350 hl piva. Avsak jiz roku 1985 pivovar vyrabél 75 000 hl piva. Ostatni zac¢ali napodobovat pivo, ale
kvalité moku podle ptvodni receptury se nic nevyrovnalo. V roce 1985 byla vétSina pivovaru zni¢ena pfi pozaru. P.
Celis svij pivovar v roce 1987 odprodal nejvétsi belgické pivovarnické spole¢nosti Interbrew. Na cesky trh byl
Hoegaarden uveden v roce 2001. Stylova Sestiboka robusni sklenice Hoegaardenu se tési také popularité. Traduje
se, Ze ma takovy tvar proto, aby mohla byt v zavéru noci z opilcovy ruky vypacena ,francouzskym klicem®.

Leffe bruin svrchné 5°C tmavé hnéda Interbrew 6.5%
! kvaSené
specialni
g tmaveé pivo

Svrchné kvaSené specialni tmavé pivo - tmava varianta Leffe, pripravuje se z prazeného sladu, ktery tomuto pivu
dava pinou tmavohnédou barvu a jedineéné aroma karamelu. Leffe je unikatni klasterni pivo s dlouholetou tradici
prodavané v 50 zemich svéta. Pivo s plnou chuti a lehkou prichuti jablek. Leffe je v Belgiie nejrozsifenéjsi klasterni
pivo. Leffe Brown je uréena predevsim milovnikiim hor&iho piva. Unikatni kombinace sladké a pikantni chuti z néj
¢ini vyborny doplnék sladkych a kyselych jidel. Jeho vinny protéjSek pfedstavuje Burgundské ¢ervené.

Pdvod piva Leffe saha az do stfedovéku, kdy v Evropé vznikaly ¢etné klaStery. V roce 1240 koupili mnisi z klastera
Leffe nedaleky pivovar. Vafrili pivo nejen pro potfeby své komunity, ale i pro kolemjdouci poutniky. Pivovar
prosperoval az do obdobi francouzské revoluce, kdy byl klaster zruSen. Vyroba piva postupné oslabovala, aZ v roce
1809 ustala uplné. V poloviné minulého stoleti klaster Leffe opét oZil, mél vSak velké financ¢ni potize. Zachranila ho
dohoda, kterou uzavrel se slddkem Albertem Lootvoetem. Albert Lootvoet se zavéazal, Ze obnovi vyrobu piva Leffe a
bude pritom respektovat jeho dlouholetou tradici. Je$té tentyZ rok zalala vyroba piva Leffe Brown. Brzy nasledovaly
i dal$i druhy, které jsou soucasti dnesni nabidky této znacky. Lootvoetuv podnik vzkvétal. Pozdéji pfedal Lootvoet
tradi¢ni postup vyroby piva Leffe pivovaru Artois. Ten se v roce 1987 stal soucasti nové vzniklé spole¢nosti
Interbrew. Pod stfechou pivovaru Interbrew vznika pivo Leffe dodnes.
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Augustijn Blond klasterni 7-9°C jantarova Van Steenberge | 7%
i | svrchné
kvaseny,
poddruh
amber

Tradi¢ni zlaty klasterni amber s chmelovym aroma. Augustijn Blond je speciél charakteristicky svoji jantarovou
barvou s naCechranou bilou pénou, plné chuti, mirné, sladové s nadechem vanilky, pfi doznivani mirné horky. Velice
pékné vyvazené pivo. Vhodny k rybim pokrmum a syrum. Pivo Augustijn se vari v opatstvi Ghent jiz od roku 1295.
Lze jej charakterizovat jako poctivy pivni special, ktery je idealni pro spolecenské akce z divodu jeho mirné, presto
bohaté chuti, ale i perfektni pro relaxaci v klidu domova. Bez nadsazky je mozné jej oznacit za special pro kazdou
pfilezitost. Trvanlivost 2 roky.

Augustijn brune klasterni | 8°C ¢ervenohnéda |Van Steenberge | 7%
B svrchné
kvaseny

Cervenohnéda liskové barva, plné chut a mirné, velmi dobre vyvaZeneé tény rozinek a ¢okolady, to je to, co déla ze
specialu Augustijn Dark opravdovy unikat. Lehce nahorklé doznivani tohoto specialu doprovazi mirné sucha chut.
Augustijn Brune — Dark je velmi vhodny k polotvrdym syrim nebo paStikam a obzviasté lahodny k veprovému
masu. Trvanlivost 2 roky.

Bornem Dubbel klasterni  |9°C hnéda Van Steenberge | 8%
i | svrchné
kvaseny

Bornem Dubbel Ize popsat jako typické klasterni pivo specifické svoji teplou hnédou barvou s barevnymi podtény
bordeaux, bohatou krémovou pénou a sametovou chuti, jeZ ziskava po doznivani chmelové aroma. Jeho St avnata
chut’ vytvafi okamZité pfedstavu sladové hromady. S jistotou jej Ize oznacit jako opravdovy klenot mezi pivy.
Trvanlivost 2 roky.

Bornem tripel klasterni  |9°C Zlata Van Steenberge | 9%
e | svrchné
kvaseny

Klasterni pivo Zluté barvy s plnou vyvaZzenou horkosladkou a chmelovou chuti, jemnou na jazyku, s pfijemnym
aroma a krasnou pénou. A na konec s dlouhotrvajicim doznivanim diky kterému je mozZno si toto pivo opravdu piné
vychutnat. Je vhodny k posezeni i syrum. Trvanlivost 2 roky.

La Trappe Dubbel klasterni | 8-12°C rubinova Brouwerij de 7%
svrchné Koningshoeven
kvaseny

Tmavé trapisticke pivo rubinove barvy. Je sladké a aromaticke, coz dava zvlaste vyniknout previadajicimu chladu a
svéZesti. Cerveno-rubinova barva odliSuje toto tmavé pivo od ostatnich speciali znacky La Trappe. Trvanlivost 2
roky.
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La Trappe Blond klasterni | 8-12°C zlata Brouwerij de 6.5%
svrchné Koningshoeven
kvaseny,

Ale typ
abbey

Chut tohoto piva dokonale vyhovuje evropskym navykum. Jedna se o svétly, vysoce fermentovany pénivy special
jasné barvy, pfi jehoZ vyrobé se pouZiva vybranych odrid chmelu, které mu tak dodavaji hofkosladkou prichut.
Tento trapisticky skvost se vyznacuje osvézujici a pfitom velmi aromatickou vini. Toto svétlé Ale, typu abbey,
svrchné kvasené, nefiltrované ma vyrazné chmelové aroma s citrusovym nadechem. Jedna se o vysoce
fermentovany pénivy special jasné barvy. Ovocny slad vyvazuje osvézujici horkost. Pivo je velmi Zadané - hlavné v
USA. Trvanlivost 2 roky.

La Trape Tripel klasterni | 8-12°C zlata Brouwerij de 8%
svrchné Koningshoeven
kvaseny

La Trappe Tripel Ize oznadit za vyvaZené fezané trapistické pivo charakteristické horkosladkou ovocnou pfichuti s
doznivanim ovocnych ténu a koriandru. Vyznacuje se velmi aromatickou vini. Nazev Tripel znamena, Ze bylo
pouZito trojnasobné mnoZstvi sladu ve srovnani se standardnim trappistou. Télo mé jasné Zluté aZ zlaté barvy,
trochu tmavsi s velkou, silnou a krémovou hlavou. Aroma a chut’ je komplexni, kofenéna, ovocna, ktera konci ve
sladké. Horkost je pevna, tlumena v pozadi. Trvanlivost 2 roky.

8-12°C hnéda Brouwerij de 10%

Koningshoeven

La trape Quadruppel |klasterni
svrchné
kvaseny

Nejsilnéjsi pivo jantarové barvy z klaStera La Trappe, které po dobu 1 roku dozréva a druhotné kvasi v dubovych
sudech ve sklepich klastera. Jeho chut je tepla nasladla s jemnym horkym doznivénim. Vyznacuje se velmi
aromatickou vuni. Lahev nese letopocet ro¢niku. Je to archivni uslechtilé fezané pivo, nefiltrované a vyrobené
svrchnim kvadenim, dokvasejici v lahvi. Se svymi 10% alkoholu je kralovnou trapistickych piv, vafeno z ¢tyfnasobné
déavky sladu. Jeho chut je kulata, plna a hofce lahodici jazyku.

Achel blond svrchné 8-12°C zlata Achel 6%

l kvaseny

"=

=

Mékké jantaroveé pivo bohaté peny, jehoZ chut Ize z pocatku pripodobnit k sussi jakoby kvétinové, aby se posléze
rozvinula do horkosladkych dimenzi. Trvanlivost 2 roky.
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svrchné 8-12°C hnéda

kvaSeny

Achel bruin Achel 8%

Tmavé trapistické aromatické pivo, pfekvapi svoji svézesti pfi 8% alkoholu. Tento special prochazi lehkou filtraci, v
jeho rozmanité prichuti Ize seznat aromatické stopy Svestek, sliv i fikt. Jde o typické trapistické pivo teplé hnédé
barvy s barevnymi podtény bordeaux. V tomto sametové jemném pivu je mozno vychutnat také chmelové doznivani.
Je vhodny k syrim. Trvanlivost 2 roky.

Westmalle tripel svrchné 8-12°C zlatoZluta Westmalle 9.5%

0 kvaseny

Jedna se o ""ale™, klasterni trapisticky tripel. Triple - neboli trojitda verze méa 20 procent extraktu ptvodni mladiny,
pficemz ke sladu se pfidava, jak je v Belgii zvykem kandovany bily cukr. Chmeli se anglickym Fuggles, nékolika
druhy némeckych chmel( a Zateckym Cerveriakem. Pivo zraje jeden aZ tfi mésice v tancich, pak se znovu ockuje
kvasnicemi a pfidava se invertovany cukr. Nakonec se staci do lahvi, kde je znovu zakvaseno a dokvasi v lahvi asi 4
tydny. Westmalle tripel je pivo kulaté, slozité se slabé citronovou prichuti. NejlepSi je udajné rok a pul staré, ale
skvélé jsou i mnohem starSi roéniky. Tento zlaty lezak je vyrabén mnichy v klastere v provincii Antverpy ze tfi sladu.
Vynika souzvukem sily, pitelnosti a komplexnosti viiné a chuti. Vyznacuje se svézZi vuni Zateckého chmele a
ovocnou pfichuti pomerancové kiry se stopami bylinné horkosti pfi doznivani. Excelentni lahodné pivo, které se
hodi jako vynikajici aperitiv, ale i jako digestiv.

svrchné 8-12°C hnéda

kvaseny

Westmalle dubbel Westmalle 7%

Westmallsky Dubbel — trapistické pivo médéné barvy, které prochazi druhotnou fermentaci v lahvi. Pivo zakryva
krémova péna s vuni sladu, jeZ na sklenici vykresluje nadhernou krajku. Jeho chut je bohata a komplexni, ovocna a
kofenéna s koncem, ktery v ustech zanechéva Cerstvou horkost. Toto pivo vyvazené kvality a jemnosti dozniva
dlouze a su8e. Trvanlivost 2 roky.

Trappistes Rochefort 8

svrchné
kvaseny

12°C

Zlutohnéda

Rochefort
(Saint-Rémy)

9,2%

Skvély trapista, ktery je v prvni dvacitce nejlepSich piv svéta. Prochazi dvojim kvasenim. Viné Svestek, hiebicku,
sladké rozinky se $petkou alkoholu. Chut je komplexni smés tmavé tfeSné, visné, Svestky a rozinky. Po zahrati piva
se v ustech rozléva dalsi symfonie sloZitych chuti. Extrémné bohata chut, odliSna a méné sladka nez Rochefort 10.
Trapistické pivo Rochefort je silné fermentované hnédé pivo, které se vafi a staci do lahvi v klastefe Saint-Rémy v
Rochefort. Pomérné skromné prostory pivovaru umoZzriuji mnichm a jejich spolupracovnikum piné kontrolovat
proces vyroby. Domaci charakter tohoto piva byva oceriovan predevsim zkuSenymi degustatory. Tato piva maji
jedine¢nou chut, ktera je jeSté zvyraznéna pfi podavani pri teploté 12 - 14 stupriu. Na vyrobu piva se uZivaji
specialné vybrané druhy obili z Australie, Portugalska, Polska, Slovinska a Bavorska. V Belgii se z néj se pripravuji
dva druhy sladu, plzerisky a mnichovsky. Chmeli se dvéma druhy chmele, Styrian Goldings a Hallertau. UZivaji se
dva druhy kvasné kultury. Dale dva druhy kandysovaného cukru, tmavy se pfidava pfimo do varu a bily pak do lahvi
pfi staCeni. UzZiti kandysovaného cukru pochazi ze zemeédélské tradice belgického pivovarnictvi. PouzZiva se pouze
jako kvasny material, nikoliv jako sladidlo. Je dilezity nejen k udrZeni stability pény, ale dava pivu specifické aroma,
chut a konzistenci. Tmavy kandysovany cukr dodava pivu pfichut rumového masla. Svétly se podobné jako u
Sampariského pridava do lahve, cozZ pivu zajisti dodatecnou bouflivou fermentaci.
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Trappistes Rochefort 10 |svrchné |12°C cervenohnéda |Rochefort 11.3%
kvaseny (Saint-Rémy)

Rochefortské Cislo deset ma 11,3% alkoholu, je nejsilngjsi z trapistickych piv a nema se pit dfive nez po deseti
tydnech od lahvovani. Podle stupriovitosti se jedna o Ctyfiadvacitku. Je¢né vino, vhodné k archivaci, zrajici pét i vice
let a jehoZ chut dozrava zhruba po dvou letech. Jak pise Michael Jackson, je to ,vynikajici pivo s bohatou, hlubokou
Cokoladovou chuti na patfe“. V Zebriccich beeradvocate a ratebeer je uz léta stale v prvni desitce nejlepsich piv
svéta. Je to mohutné, piné a chutové sloZité pivo. Ma sytou temnou barvu. V chuti nalezneme kandované ovoce,
banany, jemné pomeran¢ a kofeni. Pfedevsim pak vyraznou suchost horké ¢okolady. V doznivani je znat chut fiku a
medu. Pivo je velmi hebké, karamelové, krémové s hiejivym alkoholovym doznivanim. U starSich roénik( se
zvyrazriuje chut po suSeném ovoci, pfedev§im rozinky a datle. Zvyrazni se i chut po rumovém masle. Voda na

vyrobu je Cerpana ze studni uvnitf klastera.

Chimay peres svrchné 10-12°C tmava-médéna | Chimay 7%
trappistes Bruin kvaSeny
(,,Red")

Pivo médéné barvy s hedvabnym karamelovym aroma, hofkosladkym doznivanim a s vani, ktera je vysledkem
pfijemné zkombinovaného chmele a kvasu. Nejstar§i pivo ze Chimay, které se vyrabi od roku 1862, je specifické
predevs§im svou vyraznou a pfitaZlivou médénou barvou. Pivo zakryva krémova péna s jemnou merurikovou vini,
kterou ziskava pri fermentaci. Aroma je pak v dokonalé harmonii s hedvabnou chuti tohoto piva na jazyku a jeho
osvézujici horkosti. Na patfe pak mizZeme vnimat pfijemné sevreni, které je v dokonalém souladu s ostatnimi
kvalitami tohoto piva. Prijemné frpka chut na patfe harmonicky doplriuje chutové kvality piva, zejména je-li
podavano vychlazené na 10-12 ° C. Pivo ma 15,75% extraktu pavodni mladiny a 7% alkoholu. Ma se za to, Ze tento
druh piva se nejlépe hodi k filozofické naladé nebo jednani. Trvanlivost min. 5 let.

Chimay peres svrchné 15-18°C tmavéhnéda Chimay 9%
trappistes (roénik na |kvaseny
etiketé) ,,Blue“

Tenhle unikatni kousek byl uvedeny na trh v roce 1948 jako vanocni pivo. Ale jeho okamzity a rostouci uspéch ved!
k celoroéni vyrobé a Chimay Blue se stalo puncem celé vyrobni fady opatstvi. Chimay modré se nejvice podoba
portskému vinu s rocnikovym oznacenim. Je nejsilnéjsi ze vech typu piv Chimay. Aroma portského vina se vyviji,
necha-li se pivo dozravat nejméné pét let! Analyzy prokazaly, Ze skuteéné v pétiletém Blue cap vyzrély aldehydy
podobné tém, které jsou v portském viné. Toto aromatické, Zive, bohaté pivo ma jedine¢nou sametovou chut se
Stiplavéjs§im naznakem tymianu, méa také kofenénou chut, nese aroma po vonném difevu a muskatu pfi doznivani.
Hodi se vyborné k syrim. Ma se za to, Ze tento druh piva dokonale uklidriuje ve stresové situaci, odstrariuje
depresivni naladu. Chimay Blue Cap je archivni pivo, které bude s léty stale lepSi a lepSi. Skladovat by se mélo pri
18ti stupnich Celsia a v takové teploté také podavat. Trvanlivost min. 15 let.
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Orval svrchné 12°C oranzova Orval 6,2%
kvaSeny

o |

Orval - trapisticka verze Ale, pochazejici z trapistického klaStera v provincii Luxembourgh je nazyvana kralovnou
trapistd. Toto pivo vyrobené svrchnim kvaSenim, nefiltrované, je po béZzném chmelovaru je$té pfi kvaSeni,
dochmelovano za studena. Tato technologie pravdépodobné pochazi z Anglie. Aroma pfipomina otevieny pytel
chmele. PouZiva se chmel z Hallertau a kentsky Goldings. Polodivoké kvasinky Brettanomyces dodavaji chuti piva
lehké vyrazné télo a v doznivéni svéZi nakyslost. Do sladového rmutu se pfidava bily kandovany cukr. Pivo ma
vyraznou oranZovou barvu. Orval je pro skutecné odborniky a znalce. Sladek v Orvalu fika, Ze Orval rad déla pouze
Jediny druh piva, zato zcela dokonaly. Prvni sladek tohoto pivovaru byl Némec Pappenheimer, ktery pravdépodobné
spolecné s BelgiCanem Honoré Van Zandem privedl na svét toto tolik typické pivo. Kombinace zpusobt vyroby,
kterou prinesli do Orval, je na svété nevidana. Tato vyroba pak vydava pivo, jehoZ aroma a chuti jsou blize chmelu
a kvasu nez sladu. Pivo, stejné jako originalni sklenice, lahev a etiketa, jsou zastavenim 30-tych let v dne$nich
dobé. Voda na vyrobu piva se bere ze studny uvnitr klastera. Orval je nejstar§im z klasternich belgickych pivovarid a
prosel v prabéhu ¢asl naro¢nou rekonstrukci. Trvanlivost piva min. 5 let.

DEUS svrchné 7°C zlata Bosteels 11,5%
kvaseny -
specialni

DEUS - Absolutni belgicka specialita ,pivni Sampariské®. Tento exkluzivni pivni sekt zraje nejdrive v sudech — poté
je pfevezen do francouzské oblasti Epernay (Champagne), kde se mu dostéva stejné péée jako svétoznamému vinu
z tohoto kraje. Sekt je sto¢en do Sampariskych lahvi a naockovan Sampariskymi kvasinkami. Dozrava ve sklepenich
francouzské oblasti Champagne. Obden sklepmistii ldhve otaceji a protfepéavaji. Tento cyklus trvé symbolickych
devét mésicl. Na konci zrani se kvasinky v hrdle podchladi a ,odstreli. DEUS je pivnim sektem nejlepSich
»~michelinskych® restauraci. Znalci ho ceni nad standardni révové Sampariské. Cena se li§i podle roéniku. Teplota
servirovani 7°C. Barva zlata. Svrchné kvasené. Obsah alkoholu 11.5%. Komplexni buket zahrnuje plnou skalu ténd
jablek, maty, tymianu, citronu, zazvoru, hrusky, sladu, chmelu, nového kofeni a hrebicku. Chut je delikatni a
komplexni. Idealni je servirovat v originalnich sklenicich pro sekt tzv. "flétny" pro vyniknuti zlatavého vzhledu, jasné
Jiskfivosti a drobné perlivosti jemnych bublinek. Doporuéeny k jidlu: aperitiv, syry, ryby, morské plody. Vhodny jako
pfipitek pro zvlastni prilezZitosti nebo jako netradi¢ni dar. Trvanlivost piva 5 let. Darkové baleni 0.771 + 2 sklenice

svrchné 7°C zlata Lefebvre 8,3%
kvaSeny -
specialni

Hopus je jedine¢né horké pivo snoubici v nazvu chmel (hop — angl.) a praci (opus — latin.). PFi jeho piti si vychutnate
vzacny, silny a opravdovy chmel. 5 raznych druhi Eeského, slovenského a némeckého chmele, promyslené
davkovanych, vytvori unikatni vani a horkost. Vhodny jako aperitiv, k syriam, masu.... k Sirokému spektru pokrmdl.

ALTENMUNSTER Némecké |10°C svétla zlatozluta | Allgauer 4,9%
' a klasterni Brauhaus
pivo

PSenicné kvasnicoveé nefiltrované pivo se vyznacuje hutnou krémovou pénou, barvou s jantarovym odstinem a
vyteénou lehkou, zaoblenou bohatou sladovo-ovocnou chuti s typickym kvasnicovym aroma.
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AFFLIGEM BLOND svrchné 8-10°C Zlata Affligem 6,8%
kvasené
Lale*

Prosluly belgicky pivni klenot pochazi z vidmského méstecka Opwijk, kde mistni pivovar uspésné navazuje na
dlouholetou tradici vyroby piva, kterou mistrné oviadali mnisi z taméjsiho opatstvi jiz ve stfedovéku. Svétlé Affligem
Blond ma typickou zlatavou barvu, je nasladlé s jemnou zakulacenosti a slabou nahorklou chuti. | kdyZ je pivovar
Affligem vybaven modernimi technologiemi, pivo se tu vafi tradi¢nimi postupy a podle starych receptur, které jsou
dochovany jesté z dob, kdy pivo vafili mnisi ve svém opatstvi. | proto si nejen v Belgii, ale i v jinych zemich ziskalo
tak velkou oblibu.

PALM svrchné 5°C jantarova Palm 5,2%
- kvasené
o
A9
&

Svrchné kvaSené pivo jantarové barvy s velice jemnym chmelovym aroma. Toto pivo je oblibené predevsim diky
absolutni rovnovaze horkych a nasladlych chutovych ténd. Pro kaZdodenni haSeni Zizné, Ci k Sirokému spektru
pokrmd. Pivo se po dozrani na zavér zchlazuje na 0 ° C - chladovy zakal se odfiltrovava.

SCALDIS amber Svrchné 9°C jantarova Dubuisson 12%
kvasené
Poddruh
amber

Toto uzasné pivo (znamé také jako Bush) se povaZuje za nejsilnéjsi belgické s obsahem alkoholu 12%  Vynika
svoji specifickou silnou chuti. Radime ho mezi zastupce piv amber z pivovaru Dubuisson, kde se vyrabi od roku
1769. Vhodny k posezeni. Pro naroéné pivare.

Premium Kriek svrchné 8°C céervena Van 32%
T kvaseny Honsebrouck
(lambic)

Premium Kriek je belgicky special vyrobeny z tradicniho Gueuze Lambicu, do néhoZ je pfidana cerstva Stava z
¢emnych tfesni a cukru. Kouzlo této speciality tak symbolizuje nejen tmavé Cervena charakteristicka barva,
predevsim vSak prijemna ovocna treSriova pfichut. Premium Kriek se profiluje jako osvézujici ovocny special s
obsahem alkoholu 3,2%. Trvanlivost 2 roky.

Brigand svrchné 8°C Zluta Van 9%
kvaseny Honsebrouck

Toto silné a vyvaZené pivo ma velice rozmanitou chut a vini pripominajici smésici citrusovych plodu a pfedevsim
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chmele a kofeni. Vhodny k syriim vyraznych chuti. Trvanlivost 2 roky.

Franziskaner svrchné 8°C oranzovo-zluta |Spaten- 5%
Weissbier Naturtriib kvaseny Franziskaner-
Brau

‘@
4

Svétlé pSenicné svrchné kvasené pivo, nefiltrované, vareno dle bavorské receptury od roku 1516 . Velice vyvazeny
a adekvatni fiz a sussi konec dava tomuto pivu opravdu krasny celkovy dojem skvélé pSenice. Trvanlivost: 8
mésicu.

Franziskaner svrchné 8°C oranzovo-hnéda | Spaten- 5%
Weissbier Dunkel kvaseny Franziskaner-
. Brau

Tmavé pseniéné svrchné kvasené pivo, nefiltrované, vareno dle bavorské receptury od roku 1516 . Chut stfedné
plna, sladova se silnym fizem. Trvanlivost: 8 mésicd.

SLOVNIK

Ale je druh svrchné kvaseného piva vyrdbéného s pouZzitim jeéného sladu a kvasnic saccharomyces
cerevisiae. Tyto kvasnice umoznuiji pivu kvasit rychle, dostava sladsi, plnou chut' s ovocnym nadechem.
U vétSiny ale se pfidava i chmel, kvidli vyvazeni sladkosti sladu a také pomaha pivo konzervovat. Pred
zavedenim chmele do Anglie z Nizozemska v 15. stoleti byl nazev "ale" pouzivan vyhradné pro popis
nechmelenych kvasenych napojl, vyraz "pivo" bylo postupné zavedeno pro varku s pfidanim chmele.
Pivo obecné potfebuje zhof€ujici prostfedek vyrovnavajici sladkost sladu, a ktery pusobi jako konzervacéni

© ANGELOS 10 24.7..2012



http://cs.wikipedia.org/wiki/15._stolet%C3%AD
http://cs.wikipedia.org/wiki/Nizozemsko
http://cs.wikipedia.org/wiki/Anglie
http://cs.wikipedia.org/wiki/Chmel
http://cs.wikipedia.org/wiki/Saccharomyces_cerevisiae
http://cs.wikipedia.org/wiki/Saccharomyces_cerevisiae
http://cs.wikipedia.org/wiki/Kvasnice
http://cs.wikipedia.org/wiki/Slad
http://cs.wikipedia.org/wiki/Je%C4%8Dmen
http://cs.wikipedia.org/wiki/Pivo
http://cs.wikipedia.org/wiki/Druhy_piv#Svrchn.C4.9B_kva.C5.A1en.C3.A1_piva

prostfedek. U ale je timto prostfedkem typicky tzv. gruit, smé&s bylin a nebo kofeni, které se pfidava do
mladiny misto chmele. Ve stfedovéku bylo ale spolu s chlebem jedna ze zakladnich potravin.

Lambic - specialni svétlé, malo hofké, spontanné kvasené pivo vyrabéné s pouZitim jeéného sladu,
nesladovaného je€mene, pSenice a starého &eského chmele. Vyrobni technologie je velmi stara a vyroba
Lambicu je velmi dlouha, nejsou vyjimkou piva jejichZ vyroba trva az 6 let. Chut se vyznacuje silné
kyselym zakladem. Nejsou vyjimkou piva jejichz pH je 3,00. Slouzi vétSinou jako zaklad pro vyrobu
ovocnych piv jako Kriek s pfidavkem tfeSni, Framboise s pfidavkem malin. Pfidavkem karamelového
cukru vznika pak Faro. Rezanim a aZ nékolikaletym zranim vznika z Lambicu Gueuze, velmi jemny
charakterem spiSe pfipominajici vino. Vafi se pouze v Belgii.

Trapisticka piva

Trapisticka piva jsou kategorii sama pro sebe. Jsou vafena mnichy, ktefi vice nez na kvantitu dbaji na
kvalitu svych produktl a pravé to piva €ini tak zvlastnimi a jedineCnymi. Trapisté vafi piva Spickové kvality
pod neustalou kontrolou ze stoprocentné pfirodnich surovin. Aby se pivo mohlo honosit znackou , Trappist
Ale", musi splfiovat pfesné dana kritéria. Pivo musi byt uvafeno trapistickymi mnichy nebo alespori pod
jejich kontrolou v jejich opatstvich, pivovar musi byt zavisly na klasteru, firemni kultura se musi Fidit
danymi pravidly fadu a vétsSi podil ze zisku musi byt vénovan na dobro€inné ucely. Tato klasterni piva
jsou svrchné kvasena, zpravidla s vy88im obsahem alkoholu. Vyroba trva dva az tfi mésice a sekundarni
kvaSeni probiha povétsinou v lahvich. Charakterem se blizi belgickym pivim typu Ale &i je€nym vindm.

Opatska piva

Mnoho z belgickych pivovarl se snazilo a snazi zachytit ve svych produktech styl trapistickych piv, avSak
at’ jsou jakkoli blizko svému cili, oznaceni ,trapista“ je ur€eno jen Sesti vyvolenym. Tém ostatnim,
splfiiujicim urcita kritéria, nalezi oznaCeni pivo opatské — tzv. abdijbier, abbey beer i biere d'abbaye.
Opatské pivo - to je silné pivo typu ale, které se vafi mimo uzemi klaster(, bud v pivovarech, které maji
historickou spojitost s nékterym opatstvim (stale existujicim &i jiz davno minulym; opatstvi si tyto pivovary
najimala) nebo se jedna o nezavislé pivovary, které koupily licenci na uzivani daného nazvu piva. V obou
pfipadech, v8ak producenti musi odvadét poplatky, které pomahaji financovat charitativni ¢innost i provoz
opatstvi. Termin ,abdijbier* se dale také volné uziva pro oznaceni piv stejného &i podobného typu, které
jsou vsak vyrabéna v béznych komercnich pivovarech. Abbey beer - silné opatske pivo s ovochym aroma.

http://www.geops.cz/zajezdy/informace-podrobne/belgicka-piva/
text nize:

Belgicka piva

V 11. stoleti pry kazdé belgické meésteCko mélo svuj pivovar a produkovalo vlastni pivo. Na konci
19.stoleti jich bylo jesté vice nez 3 000. Belgicka piva se daji rozdélit do 3 zakladnich skupin na piva
trapisticka, lambiky a bila piva.

Trapisticka piva jsou vysoce cenéna jiz od stfedovéku, kdy je zacali vafit mniSi. Ale jejich puvod saha do
fimskych dob. Pivo se nejprve vafilo vdomacnostech, nez se vyroby ujaly klastery a zaCaly do piva
pfidavat chmel. Dnes belgickému pivnimu trhu vévodi 5 klasteri, i kdyz se vyrobé& vénuji i laici.
Trapisticka piva maji bohatou kvasnicovou chut a jedna se o piva majici od 6,2 do 11 % alkoholu.

NejznaméjSim a nejrozSifenéjSim trapistickym pivem je Chimay, ktery se vafi v Hainautu, nejvétSim
klasternim pivovaru v Belgii , a existuje ve 3 riznych verzich a nechava se nékolik let ulezet. Chimay se
serviruje ve sklenicich na nozZiCce, které byvaji soucasti darkovych baleni. Nejsiln&jSim trapistickym pivem
v Belgii je Westvleteren z Yper.

Lambiky pochazeji z udoli feky Senne u Bruselu. Tento druh piva ma staletou tradici. Lambiky se na
rozdil od vétSiny piv vyrabgji spontannim kvasenim. Nadoby s omladinou se nechaji stat pod zcasti
otevienou stfechou pivovaru a kvasinky pfitomné ve vzduchu pouze tohoto belgického regionu vyvolaji
fermentaci. Na rozdil od pfisné sterilniho prostfedi ostatnich pivovard maji sklepy s dozravajicim
lambikem vyjimku z hygienickych pravidel EU.
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Lambiky zraji v sudech z neoSetfeného difeva az 5 let. Vznika tak mirné nakysly napoj s primérnym
obsahem alkoholu 5 objemovych procent. Rezanim milad$iho a star$iho lambiku se rodi gueuze. Tento
typ piva vynika typickym fizem, Sumivym charakterem a topinkovou lehce nakyslou chuti. Pred
konzumaci lezi gueuze az 2 roky ve sklepenich barl a restauraci. Nejznaméjsi a nejrozSifené;jSi lambik je
trednovy Kriek, ktery vznika pfidanim tfedni, které se nechaji v pivu né&jakou dobu macerovat i s peckami.
Bézné jsou i malinové lambiky.

Bila piva (blanche nebo witbier) se fika osvézujicim pSeniénym pivim, protoze pfi jejich kvaseni vznika
bily zakal. Bila piva se vyznacuji nakyslou, osvéZujici chuti a jsou lehka relativné nizko alkoholova (kolem
5 objemovych procent). Casto se serviruji s platkem citronu. Nejznaméjsi a nejrozsirengjsi bilé pivo je
Hoegaarden pojmenovany podle regionu v zapadni Casti Belgie .

Maly pivarsky slovnicek :
Blond je svétlé pivo blizké nasim pivim
Red nebo Amber je pivo s pfidavkem prazeného sladu
Bruin obsahuje hodné praZzeného sladu a malo chmele

Dubbel se vafi ze 2 druhd sladu nebo z dvojnasobného mnozstvi jeéného sladu ve srovnani s pivem
blond.

Trippel obsahuje 3 typy sladu nebo proslo trojim kvasenim, diky kterému ma i nad 10 % alkoholu
Quardupel je z vice druhu sladll a prochazi ¢tyfnasobnym kvasenim

Mezi pivni kuriozity patfi pivo Kwak, svrchné kvadené pivo jantarové barvy, které se serviruje ve
sklenici pfipomina banku z chemické laboratofe v dfevéném stojanku. V Gentu, ale mozna i nékde jinde
je s timto pivem spojen takovy ritual. Kdyz si objednate pivo Kwak, musite obsluze odevzdat boty a ta je
vytahne v draténém koSiku ke stropu a vrati vam je, az pivo Kwak, které mize mit az 1,25l , vypijete.

Mezi piva s velkym obsahem alkoholu a veselymi nazvy patfi Duvel (dabel), La Guilottine
(gilotina) s obsahem alkoholu 9,3 % a Delirium Tremens, ktery ma na etiketé riZového slona v modrém
pozadi.

Pivni sekt Deus pivovarnici Bosteels posilaji zrat do francouzskych sklept, kde kvasi v lahvich klasickou
Sampanskou metodou

Mongozo je kokosové pivo, které se do Belgie dostalo z Keni a serviruje se do rozpullenych skofapek
kokosového ofechu. V Keni toto pivo vafi jen Zzeny.

Pro konzervativni pivare doporucuji pivo Jupiler nebo Stella Artois, které se blizi naSim lezakim tzv.
plzefiského typu.

Jak pit belgické pivo

Kazdy druh piv nékdy i jednotlivé znacky piva maji své vlastni tvary sklenic, ale vétSinou maji sklenice
laboratofe v dfevéném stojanku. K pivu se v Belgii ¢asto néco pfikusuje, nejCastéji krajic chleba se
smetanovym syrem a fedkviCkami.

Jinak Belgi¢ané piji pivo i k éernym muslim (Moules et Frits), které patfi k nejznaméjSim belgickym
specialitam. Jedna se o ¢erné musle dusené v bilém viné se Salotkou a fapikatym celerem, €asto tam
byva jesté smetana, ale vZzdy se serviruji s hranolkami, které jsou spravné opecené a fika se, Ze
Belgi¢ané je umi nejlépe ze vSech. V Belgii se hranolky prodavaji Casto samotné jako rychlé obcCerstveni
jen s riznymi omackami a pivem.

Piva Stella Artois a Hoegaarden muzete ochutnat i u nas, protoze tento pivovar vlastni i na§ Staropramen.
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